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— Sels minéraux (sel)




i .I .I IJ
i, ﬂ"i:ilﬂl".‘r_-l
n

i
1 |
| 1]
g, LA
i —
Ch :- "'i ;!
;' s 5

[
c o
i
8 'I i

1 " W |

u T I

b Sty = e g g

I 4, R et Yy L=




¢ 12) L'exemple de la culture du blé

I
(L RNE )
I

:
A

Enire -.*flifmt-’ i

{
E’:E}'w.hme '~~...'!":|




¢ 12) L'exemple de la culture du blé

e 121) obtenir des individus par reproduction sexuee ou
multiplication vegeétative

Jaitne «friret

| |
=
-

- *r T
Erbee davasal |
oy 1

t
|
E’r&wme Ve, ...i




¢ 12) L'exemple de la culture du blé

e 121) obtenir des individus par reproduction sexuee ou

multiplication vegétative
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e 122) Conditions du milieu nécessaire a la production de la
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e 122) Conditions du milieu nécessaire a la production de la
plante
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e 122) Conditions du milieu nécessaire a la production de la
plante

® video “histoire d'un grain de blé”

e 123) La production est ameliorée par la connaissance de la
nutrition et la maitrise de la reproduction

® alimentation : utilisation d’engrais

® reproduction : utilisation de semences sélectionnees
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e21-Transformation d’une matiere premiere animale
ou végetale. (exemples)

®| e produit de la transformation doit correspondre aux
besoins de 'Homme (matieres grasses, sucres rapides,
sucres lents, protéines).

eSelon la facon dont les aliments sont transformes, leur
gout peut étre différent.
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e 212) D'autres aliments obtenus par transformations

® eXPOSEs

— Yaourts et fromages

— Vins, biere

noucroute

nocolat
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o3 - L’Homme maitrise l'utilisation des micro-
organismes a l’origine des transformations.

®Au cours de la fabrication, des micro-organismes
appropries, les ferments, transforment le produit
d’origine, dans des conditions particulieres.

¢ Une meilleure production est obtenue par:

— PPameélioration de la qualite des matieres premieres

— un choix des micro-organismes employes ;
— un respect des regles d’hygiene.
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Nutrition

Conversion Of
Sugar to Alcohol

Temp.=

85-90°F  Sugar
18-24%q




Oxy. gone, take in CO,,
give out CQO, & Alcohol,




. ‘ e - 3

Alcchol kills
off Yeast,
8-12% Alcohol

remains







MICROSCOPY AND IMAGING RESOURCE - IMB-BIOCHEMISTRY UNIVERSITY GRAZ
bome




